
Risotto “milanese”

MENU
LES ENTRÉES 

Truite fumée 22.-
Salade mêlée avec produits de saison et de la région, truite
fumeé, mayonnaise de raifort, oignons rouges

20.-Tomme panée

15.-

PATES ET RISOTTOS
23.-

Risotto carnaroli, oignons, beurre, safran, fromage 

Pesto “Genovese”* 22.-
Pesto “Genovese”, basilic, pecorino romano, grana padano,
ail, pignon de pain

VIANDES ET POISSON

Cordon bleu de cou de porc

30.-

Cordon bleu de cou de porc, fromage à raclette, jambon
cuit, frites et légumes du jour

Hamburger de bœuf 23.-
Hamburger 100% black Angus suisse, cheddar, pain noir
“maggia” sauce burger, frites 

Tartare de bœuf 

30.-

Tartare de bœuf de la région, salade mêlée , pain et beurre 

PLATS ENFANTS

RESTAURANT

Provenances: Bœuf - Suisse /  Porc - Suisse, Al lemagne, Ital ie /  Dinde - France
Perche -  Estonie /  Pain - IGP Suisse /  Pain Toast et Burger - Suisse /  Truite - Ital ie,  Suisse

Ouverte
CUISINE

11h45 - 13h45
18h00 - 21h15

VOS

+41 26 677 13 60
www.minigolf-lespommiers.ch

Réservations

Aglio olio peperoncino*
Ail, huile d’olive, piment, persille

*spaghetti ou fusilli

20.-

Nuggets 15.-
Nuggets de dinde, frites, sauce tartare

Pâtes au beurre et fromage 13.-

Frites 7.-

Terrine de saison

Roastbeef 
Roastbeef maison, salade mêlée de saison, 
sauce tartare, (frites + 3.-) 

34.-

Salade mêlée de saison et de la région, sauce française,
terrine de saison de la Fine Boucherie a Salavaux

Salade mêlée avec produits de saison et de la région, tomme
vaudoise panée aux herbes du jardin, sauce française

LA PIADINA ROMAGNOLA 18.-
Piadina, jambon cru, burrata, tomate, salade, huile d’olive

Fusilli au beurre et fromage (sauce pesto + 2.-)

LA CHASSE 

12.09 - FIN OCTORBE
SERVI LE SOIR 
SAMEDI ET DIMANCHE
 MIDI ET SOIR


